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Le Végétal en Féte, 27 novembre 2019




Le lieu : I'Ecole de Boulangerie et de Patisserie — Bercy Paris 12°¢
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IPA « |e Végétal en Féte : Pour qui ?

&\

» Destiné aux étudiants diététique, en cuisine, en patisserie, aux
nutritionnistes-diététiciens et aux utilisateurs de ces ingrédients
(représentants d’organisations professionnelles).

» Pour donner un temps de dialogue avec la société civile, expliquer les
ingrédients de 'amidonnerie, donner des exemples concrets et
rappeler leur r6le dans I'lalimentation des francais.




Sous le haut patronage
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» Aprés le succes de la premiere édition (LAmidon en Féte 2018), I'USIPA réitere E,..
, iI aura |ieu REPUBLIQUE FRANGAISE
MINISTERE
DE L’AGRICULTURE
ETDE
L’ALIMENTATION

I'expérience.
le 27 novembre sous le haut-patronage du ministere de I‘Agriculture et de

I’Alimentation.

> « Le Végétal en Féte - Beyond Starch » :
v’ La journée parisienne sera organisée en trois temps :

= un premier temps avec des journalistes de la presse « bien étre et santé »
(non public),

v’ La Chef Joy-Astrid (candidate TOP CHEF 2016), un agriculteur, une diététicienne

et un expert-application Amidonnerie prendront la parole.

= un second avec des étudiants en cuisine et diététique, des professionnels.
v’ Des concours culinaires seront organisés dans les laboratoires de I'école ou un

prix sera remis a la meilleure réalisation d‘étudiants.

= un troisieme avec des blogueurs (non public).
avec des actions en

Starch

» Pour la premiére fois, elle sera

Allemagne, aux Pays-Bas...
> Le Végétal en Féte s’inscrit dans la campagne européenne G0 Beyond

N



> -
N LE PROGRAMME EN DETAIL
usipa Erisee e na g srn
* Le programme a Paris [ Sieesstesssasiss

TEMOIGNAGES - 13H45 / 15H30

Ghislain Mascaux, Agriculteur de la filisre

‘Unie agriculture au service des ingredients issus du weeatal
Anne Wagner, Direcirice RE&D

‘A la rencontre des propriétés insoupgonnees des produits
issus du vegetal

mmmmﬂm
‘Découserte des atowts nuiritionnels - fibres, protéines,
H'Tltil\mdﬂmm

des ingrédients de choix au coeur de notre alimencaticn”

Joy-Astrid Poi Chef cuisini
Candidate Top Chef 2016
‘Senm:hunmetdamﬁ
avec une collation vegetale

CHALLENGE TOP VEGETAL - 15H30 / 17H
Etudiants distétidens et etudiants chefs pdtissiersiouisiniers
s'affronzent pour réaliser la meillswre receme avec des ingrédients
du vegesal -

- Une recette imposae - des pancakes.

- Une recette libre : un tarinable.

- Une contrainte - intégrer a minima un ingredient du vegétal !

Quelle équipe realisera la meilleure recette ?

RETROUVEZ EQAI:EM ENT UN PARCOURS I'ANIMATIONS
« LEVEGETAL DAMS TOUS S5ES ETATS »!
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ABSEES AN CHEE I CRIISISTATIES

SUIWEZ-MOUS




Invitation étudiant

Invitation
professionnel
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* Un atelier spécialement dédié aux journalistes grand public, sur le
theme des ingrédients du végétal/ bon, nomade, sain

INVITATION PRESSE
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2 \ . 4 ATELIER JOURNALISTES-9H / 11H
A N Realisation de recettes issues des ingrédients du végétal, heaithy
@ == et nomades, adaptées a nos vies a 100 3 'heure !
— 0 ANIME PAR
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Océane Subregis, diététicienne-nutritionniste

' POURQUOI PARTICIPER 7
Une occasion unique :
mw-@mmumummm
digtéticiens-nutritionnistes, fabricants

e demnihs:gaﬁsmmmmuhnm mmﬁm |
protéines et fibres
Une ambition mmtﬂcmwﬁhn“muﬂuﬂsm
encore méconnues.

Inscription avant le 01711

Agence Ressources De b Nature

Le Végézal en Féte 0185098370/0611342239
foenabaci@agence-rds

Union des Syndicats Machiide LEHOUX
des Industries des Produits Amylacés 0185098371 /0609430978

00" BeyondStarch et de leurs dérivés miehownBagence-rdn.com
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CONFERENCE DE PRESSE ET TEMOIGNAGES D'EXPERTS
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ATELIERS LUDIQUES ET PEDAGOGIQUES, DEMONSTRATIONS

ATELIERS CULINAIRES BLOGUEUSES B —— 7 = L7 N




CHALLENGE TOP AMIDON — Equipes etudiants Diététique/Boulangerie-Patisserie
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* Retour en images sur I'édition 2018 EN REGION

Cette premiere édition o ouzsi eté daclinée en régon ou sein des établccements

dez 4 omidonneries de la filiére frangaize, qui ont su développer plusieurs types

d'animaticns outour de leur métier et de leurs savoir-foire (voire carte ci-dezzous!
ANIMATIONS EN REGION

EN 2018
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Extrait dossier de presse —
AG USIPA du 1°" octobre 2019




