Le ministere de ’Agriculture,
de ’Agroalimentaire et de la Forét
au Salon international de I'agriculture
2015

DOSSIER DE PRESSE
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LE "PRODUIT EN FRANCE" EST A L"HONNEUR AU SEIN DU
PAVILLON DE LA FRANCE A L’OCCASION DE L'EXPOSITION
UNIVERSELLE MILAN 207T5.

LE STAND DU MINISTERE, AU SALON DE L’AGRICULTURE,
VOUS PERMETTRA DE DECOUVRIR NOTRE MODELE AGRI-
COLE ET ALIMENTAIRE, UN MODELE DE PRODUCTION PER-
METTANT DE NOURRIR LES HOMMES TOUT EN PRESERVANT
NOTRE PLANETE.

EN AVANT-PREMIERE, NOUS VOUS PRESENTONS NOTRE
STAND QUE NOUS VOUS PROPOSONS DE DECOUVRIR :

p4. Edito du ministre \

p5. En route pour Milan

p7. Bienvenue a la ferme agro-écologique

p8. Lutte contre le changement climatique

p9. L'atelier anti-gaspi ou comment lutter
contre le gaspillage alimentaire

p10. Latelier gastronomique : les aliments et
la cuisine expliqué aux petits et aux grands

p12. L'enseignement agricole 100% nature

p14. Notre étable

p16. Nos temps forts a 'occasion du salon

p18. Notre actualité

p19. L'agenda du ministre

L et le calendrier des animations sur le stand




Le Salon de I'agriculture est tous les ans une féte, une rencontre entre agriculteurs
de toute la France et visiteurs chaque année plus nombreux. Il est I'occasion pour nous tous
d'étre fiers de nos agriculteurs, de leurs produits et de notre patrimoine gastronomique.

C'est pour cette raison que, cette année, j'ai souhaité que le stand du ministére
de I'Agriculture, de I'Agroalimentaire et de la Forét soit placé sous le signe

du « Produit en France ». Cette volonté de valoriser nos productions agricoles

et agroalimentaires coincide avec un anniversaire, celui de I'INAO (Institut national
de I'origine et de la qualité), qui promeut et protege nos signes de qualité

depuis 80 ans.

Le Pavillon de la France a I'exposition universelle Milan 2015, qui ouvrira ses portes

le 1ermai 2015, sera mis a I'honneur sur notre stand. Construit autour du theme
produire et nourrir autrement, il marque, lui aussi, la préoccupation de la France

pour la promotion d'une alimentation de qualité respectueuse de notre planete.

Ce superbe pavillon, intégralement construit en bois du Jura est aussi la démonstration
du savoir-faire de notre filiere bois frangaise.

Comme chaque année le stand du ministere a pris le parti d'une approche
pédagogique, avec pour ambition d'expliquer aux petits et aux grands les enjeux
auxquels doit faire face notre agriculture. C'est pour cela qu'au cours de votre visite,
vous pourrez visiter une étable et y découvrir comment notre alimentation est
contrdlée, pour la sécurité de tous, de I'étable a votre assiette.

En nous rendant visite, vous pourrez également parcourir un potager agro-écologique
dans lequel vous découvrirez qu'il est possible de nourrir les hommes sur une planéte
dont la population est en augmentation, tout en préservant I'environnement

pour les générations futures.

Pour relever ce défi, le ministére de I'Agriculture dispose d'un fantastique outil.

Il s'agit de I'enseignement agricole, un enseignement « 100 % nature », qui forme
les agriculteurs de demain aux techniques agronomiques les plus modernes

et permet ainsi a ses 470000 éléves de trouver facilement du travail partout

sur le territoire. Ses représentants seront présents sur notre stand, n'hésitez pas
a aller a leur rencontre.

Le stand du ministére vous réserve bien des surprises, a I'image du Salon international
de l'agriculture. Je vous souhaite donc une bonne visite, aussi gourmande que
curieuse, pleine de découvertes et de rencontres !

Stéphane Le Foll,
Ministre de I’Agricuture,
de I’Agroalimentaire et de la Forét
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En route pour

MILAN || /

Du 1¢r mai au 31 octobre 2015, la France participera a |'exposition
universelle de Milan 2015 : Nourrir la planéte, énergie pour la vie.

Depuis sa création en 1851, c’est la premiere fois qu’une exposition universelle
est consacrée a la sécurité alimentaire et a la diversité de I'alimentation,

en réponse a un enjeu crucial : “comment assurer a toute ’humanité

une alimentation suffisante, de qualité, saine et durable ?”




a0,

........................................................ L'EXPOSITION UNIVERSELLE T ()
RENDEZ-VOUS MILAN 2015 C'EST : [\
MARDI 24 Fg\,mm + 144 PAYS PARTICIPANTS, 3
» Un apéritif franco-italien + 25 MILLIONS DE VISITEURS 2
Le Pavillon France vous donne rendez-vous sur ATTENDUS 9
le stand du ministere pour vous donner un ' P
avant-go(t de ce qui se passera sur le Pavillon + PLUS DE 1 600 ANIMATIONS ®
France a Milan et rencontrer 'ensemble des élus PREVUES DANS LES PAVILLONS PRUBU”
mobilisés sur ce projet, des chefs mais aussi '
les jeunes ambassadeurs qui s’engagent pour SUR LE SITE ET DANS MILAN, S
relever le défi alimentaire mondial au nom + UN SITE EXCEPTIONNEL DE
de la France. 110 HECTARES aux PORTES

DE MILAN.
Exposition universelle... \ B

Qu’est-ce que c’est ?

LExposition Universelle a lieu tous les cing ans. Elle accueille 144 participants
en 2015, dont I’'Union européenne et I'Organisation des Nations Unies. Elle
prévoit 1 million de m? d’espace pour apprendre, golter, réfléchir, se détendre
et s’émerveiller.

Et le role des Francais dans tout ¢a ?

La France sera présente a Milan avec un message fort : « Produire et nourrir —_—
autrement la planéte ». Un theme mobilisateur qui interpelle les professionnels, PAV||_|_[]N
les chercheurs, les politiques mais surtout chaque citoyen. Un questionnement FRAN CE = x ' o
a tous les niveaux pour réfléchir a I'alimentation et aux ressources. —
— MILANO 2015
Le bois a I'honneur T e

ENERGIE POUR LA VIE

Le Pavillon France a choisi d’endosser le costume d’un «batiment territoire » qui EXPO MILANO 2015
représente un paysage inversé. Entiérement démontable et remontable, il est -
constitué d’une ossature de bois locaux en provenance du Jura, a moins de 50

km de I'usine et de 200 km de Milan. Une architecture insolite de 36 000 m?2 a

venir découvrir sans attendre !

Qu’est ce qu’on y trouvera ?

Sous sa majestueuse ossature en bois, le Pavillon France sera a la fois une LE SAVIEZ-VOUS ?
halle, une grange, un laboratoire des innovations et un lieu de délectation et .
d’éducation. Tout est réuni pour réfléchir ensemble a I'avenir de notre planete
en matiére d’alimentation autour du théme porté par la France « Produire et La forét francaise est la 3¢ forét de
nourrir autrement ». L'opportunité révée de parcourir le monde a travers des I'Union européenne en surface boisée,
milliers de saveurs, d’arémes et de couleurs, sous un angle tour & tour écolo- derriere la Suede et la Finlande,

gique, technologique et humain. et la 1 forét feuillue d'Europe.
’ Contrairement aux idées recues,

la forét a doublé de surface depuis

3 bonnes raisons de visiter le Pavillon France 1820. Elle couvre plus du quart

du territoire métropolitain (28 %, soit
v Apprendre, au contact des professionnels, experts et scientifiques, pourquqi 15,5 millions d’hectares) et compte
et comment la France s’engage a produire et nourrir autrement la planéte. A 137 essences de bois alors que
travers un programme éducatif riche, les éléves ont la parole. les foréts scandinaves ne reposent
v Redécouvrir la culture frangaise autour de I'alimentation. Un lieu propice a que sur quelques essences. Les trois
I'émerveillement grace a un décor insolite, des chefs qui dévoilent leurs recettes départements frangais les plus boisés
et une scénographie qui éveille les sens. sont les Landes (département couvert

a 65% de foréts), le Var (63 %) et

v S’engager aux cOtés de grands acteurs pour trouver des solutions ensemble
les Vosges (53 %).

au défi alimentaire qui nous est lancé pour nourrir 9 milliards de personnes.




-ERME
AGRO-ECOLOGIQUE

UN MODELE EN COURS DE GENERALISATION

Produire en France, c'est d'abord produire autrement, avec une agriculture qui s'oriente
progressivement vers |'agro-écologie, permettant ainsi de concilier performance
économique, environnementale et sociale des exploitations agricoles.

Un champ agro-écologique, un hétel a abeilles sauvages et un méthaniseur

illustreront des pratiques agricoles respectueuses
de I'environnement et de la biodiversité,
et démontreront le role essentiel

de I'agriculture dans la préservation
des sols et de I'eau, mais aussi, a I'échelle mondiale,
dans I'évolution du climat.

Retrouvez-nous
au pavillon 4, allée C, stand 140!

& LE SAVIEZ-VOUS 7 ¢

UN CHAMP POUR PRODUIRE AUTREMENT

Quelques trucs et astuces pour cultiver
ou jardiner en harmonie avec la nature : :

associer des ceillets d'Inde aux plants Un champ constitué de parcelles de cultures différentes (blé,

de tomates ou encore introduire mais, tournesol, betterave...) pour tout comprendre de I'agro-

des coccinelles ou des mésanges dans écologie : quelles sont les alternatives aux pesticides en agri-
les vergers, prédateurs efficaces : culture et en jardinage ? Qu'est-ce que I'agriculture biologique

et 100% nature des parasites ! : ou l'agroforesterie ? Quelles sont les associations d'espéces

> En savoir plus sur I'agro-écologie : intelligentes ? Comment fait-on du sucre a partir de la betterave ?

http://agriculture.gouv.fr/
Produisons-autrement :
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LE METHANISEUR
RIEN NE SE PERD,
TOUT SE TRANSFORME ! Q
s ) i LE SAVIEZ-VOUS ?
La méthanisation, késako ? :
C'est une sorte de «cocotte L'objectif que la France a fixé est d'atteindre 1 000 méthaniseurs a la ferme a *
minute » qui permet de trans- I'horizon 2020 (contre un peu moins de 200 aujourd'hui), soit I'équivalent d'environ EEEUR[E\[“EE

: 300 Mégawatts électriques. La méthanisation a la ferme présente un double intérét :
¢ la production d'énergie renouvelable (le biogaz pouvant étre transformé en
s électricité, chaleur, gaz vert, carburant,...) et le traitement des effluents d'élevage

former en énergie le carbone
organique de la ferme (du lisier

de porc, des graisses végé- pour transformer I'azote organique qu'ils contiennent en azote minéral, directement
tales...) par un processus s utilisable par la plante, et pouvant remplacer les engrais de synthése en donnant
biologique naturel. Penchez- de meilleurs paturages tout en étant moins agressif pour l'environnement.

vous un moment sur la ma- + > En savoir plus sur le plan Energie Meéthanisation Autonomie Azote :

quette du méthaniseur 3 la : http://agriculture.gouv.fr/L-essentiel, 20841

ferme et devenez un véritable
expert des énergies renou-
velables. e

MODELE
IENIR

UN HOTEL A ABEILLES

DES FRUITS ET DES LEGUMES DANS NOS ASSIETTES

GRACE AUX POLLINISATEURS ! LE SAVIEZ-VOUS 1

Pour tout comprendre de I'importance de la biodiversité, arrétez-vous 1/3 de ce que nous mangeons n'existerait pas

si les abeilles disparaissaient. Les abeilles

devant I'h6tel a abeilles, véritable « maison» congue pour héberger les X e
’ guep 8 assurent a elles-seules la pollinisation de 85 %

abeilles sauvages. Les insectes jouent en effet un réle indispensable en

. : : N - e : de ces plantes et de 90% des arbres fruitiers.
agriculture : ils broient les plantes, aérent et fertilisent la terre, pollini- ¢ Sans les abeilles, pas de miel, mais pas non plus
sent les fleurs et arbres fruitiers et sont parfois employés, comme c'est i de fraises, d’aubergines, de poires ou d’amandes
le cas des insectes « auxiliaires de culture », comme prédateurs de leurs i surles étals des marches...
cousins «ravageurs» pour éviter le recours aux produits chimiques. i >Ensavoir plus sur le plan de développement
> En savoir plus sur le biocontréle : http://agriculture.gouv.fr/Biocontrole : durable de l'apiculture :

. http://agriculture.gouv.fr/

plan-apiculture-l-essentiel
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0UI JE SAIS ga\w
JENALPAS

UN PHYSIQ
FACILE

MANGER

\ C’EST BIEN ‘a
JETER

GCA CRAINT!

o

& LE SAVIEZ-VOUS ?

Un Frangais jette en moyenne 20 kg de nourriture par
an - dont 7 kilos encore parfaitement emballés! 3

Un géchis qui représente une perte de 400 € par an
et par foyer, et qui pourrait étre évité par des réflexes
simples comme d'apprendre a accommoder
les restes, savoir faire la différence entre DLC

(« a consommer avant le... ») et DLUO / DDM

(« a consommer de préférence avant le... »),

planifier ses repas, mieux ranger son frigo ...

EN DIRECT DU SALON

DES ATELIERS « ANTIGASP! » ‘\6 Y
SUR LE STAND DU MINISTERE DE L'AGRICULTURE a»
AUX COTES DES CHEFS DE LA FEDERATION

FRANCAISE DE CUISINE AMATEURS (FFCA) FFCA

Fédération Francaise

A VOS TABLIERS, PRETS, PARTEZ ! de Cutsine Amateur

Opérations « Stop au gaspillage alimentaire! » cette année sur le stand du mi-
nistere de I'agriculture, pour les petits comme pour les grands. Venez vous initier
aux réflexes « antigaspi » a adopter chez soi comme a la cantine, a travers nos
ateliers cuisine "J'apprends a cuisiner les restes" pendant toute la durée du salon
sur le stand du ministere.
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L'ATELIE
GASTRONOMIQUE

Produire en France, c'est consolider et valoriser un secteur A DE I-’

agroalimentaire a la fois traditionnel et innovant, installé

au coeur des territoires, qui constitue une mine pour

I'emploi et un moteur pour les exportations. Qualité,

variété, diversité, le modele francais ce sont aussi des chefs étoilés, des terroirs,

des saveurs et des produits sous signe dont I'origine et les procédés de production

ou de fabrication sont garantis depuis 80 ans par le ministére de |'agriculture et l'institut

national de I'origine et de la qualité (INAO).

........................................................................................

@ Pendant toute la durée du salon,
participez au jeu-concours sur le stand
du ministere pour gagner des places
pour la Grande Tablée des prochaines
Journées européennes du patrimoine,

HGRAMME NATHNE en septembre 2015, dédiée aux produits
: sous signe officiel de la qualité
et de I'origine (S1Q0).

Notre modeéle alimentaire, une force pour I'avenir

« Le modeéle alimentaire frangais est un bien collectif qu’il faut
transmettre aux générations futures. Pour les Frangais, manger
est un plaisir et un moment de partage qui répond a des codes
culturels : la convivialité, la diversité alimentaire, la structuration
des repas autour de trois plats principaux. L’'Unesco a d’ailleurs
inscrit le repas gastronomique des frangais au patrimoine
immatériel de ’humanité. »

Stéphane Le Foll
Ministre de I’Agriculture, de I’Agroalimentaire et de la Forét
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PRODUIT

80 ans d’engagement EN FRANCE
de I'Institut national de l'origine
et de la qualité (INAQO)

Brie de Meaux, noix du Périgord, pommes de terre de I'ile de Ré,
asperges des Landes, veau de I’Aveyron, miels de lavande de Pro-
vence... Des produits qui donnent I'eau a la bouche et qui ont en
commun d’étre sous signes de la qualité et de I'origine, 6 labels
officiels (les seuls) garantis et délivrés par I'Etat. On distingue
deux grandes familles de labels : ceux qui attestent d’une origine
géographique, d’un terroir, ce sont les AOP, AOC et IGP, et ceux -
qui comme le Label rouge, la certification Agriculture biologique Aemcc‘)’ggue
ou la spécialité traditionnelle garantie, sont davantage liés a un BIOE
mode de production.

N
~—

—

INSTITUT NATIONAL

& LE SAVIEZ-VOUS ?
DE L'ORIGINE ET DE

LA QUALITE ¢ En 2013 en France, les signes officiels d'identification de la qualité
: et de l'origine (SIQ0) concernaient 126 000 exploitations (soit une
exploitation sur quatre) et plus de 1000 produits : 330 AOP/AOC vins,
cidres et eaux-de-vie (dont 309 AOP/AOC viticoles), 74 IGP viticoles,
50 AOP laitiéres, 45 AOP agro-alimentaires, 119 IGP agro-alimentaires,
427 Labels rouges (Source : Inao - Chiffres clés 2013).

En 2013, I’Agriculture biologique représentait 5,4 % des exploitations
agricoles et 3,9 % des surfaces agricoles, soit plus de 7% de I'emploi
agricole (Source : Agence Bio - Chiffres clés 2013).

> En savoir plus sur les signes officiels de I'origine et de la qualité :
http://alimentation.gouv.fr/label-qualite-origine

EN DIRECT DU STAND

UNE CARTE DE FRANCE DES PRODUITS
POUR TESTER SES CONNAISSANCES
SUR LA GASTRONOMIE FRANCAISE

Depuis 2010, la gastronomie frangaise est classée au patri-
moine mondial de I'Unesco mais connaissez-vous vraiment les
produits de nos régions? Vous aussi, testez vos connais-
sances et tentez de replacer chaque produit sur la carte de
France des terroirs.

11|



L'ENSEIGNEM

AGRICOLE

Produire en France, c’est aussi enseigner a produire autre-

ment. L'enseignement agricole sera présenté par des éleves et
des enseignants venus de toute la France. lls proposeront des dégustations
des produits de leurs exploitations, pionniéres de 'agro-écologie.

L'enseignement agricole, c'est un systeme éducatif complet qui compte plus de 470000 éléves, étudiants, apprentis, stagiaires

de la formation continue et qui se caractérise par :

— un enseignement a la fois général, technologique et professionnel allant de la 4¢ au doctorat avec des dipldmes pour tous
les parcours et tous les niveaux, une politique volontariste en faveur de la promotion sociale et une ouverture internationale ;

— une pluralité des voies de formation (voie scolaire, par apprentissage, en formation continue) ;

— des secteurs de formation diversifiés : production, transformation, services, aménagement, environnement ;

— une filiere de la réussite : de trés bons taux d'insertion professionnelle avec un taux net d'emploi de 90 % pour I'enseignement
technique et pour I'enseignement supérieur agricole, vétérinaire et paysager.

LES DEGUSTATIONS DES LYCEES AGRICOLES

Des animations et dégustations auront lieu tout au long de la semaine.

Samedi 21 février

> Lycée agricole La Barotte
de Chatillon-sur-Seine (21)
Lait de jument et cosmétique
au lait de jument

> Lycée viticole d’Avize (51)
Champagne

Dimanche 22 février

> Lycée agricole Louis
Pasteur de La Canourgue
(48)

Truite fumée élevée en eau
de source en Lozére

Lundi 23 février

> Lycée agri-viticole
de Carpentras (84)
Dégustation de vins

Mardi 24 février

> Lycée agricole de
Villefranche-de-Rouergue
(12)

Charcuteries, terrines

et foies gras

> Lycée agricole de Douai
(59)
Biéres artisanales

Mercredi 25 février

> Lycée viticole de
Libourne-Montagne (33)
Terrines de canard et porc,
confiture, miel, jus de
pomme et vin

> Lycée agricole de Saint-
Chély d’Apcher (48)
Terrine d’agneau a

la chétaigne et terrine
d’agneau a I’AOP Pélardon

Jeudi 26 février

> Lycées agricoles publics
des Pays de la Loire
Terrines de canard et porc,
confiture, miel, jus de
pomme et vin

» Lycée agricole de Vire (14)
Rillettes, terrines, andouilles
de Vire

> Lycée agricole

de la Guadeloupe
Dégustation de produits
locaux & base de tubercule
et de cacao

Samedi 28 février

> Lycée agricole de Saint-
Yrieix-la-Perche (87)

Jus de pomme

> Lycée agricole Granvelle

a Dannemarie-sur-Créte (25)
Miel, escargots, vins, biére
(polinoise) et fromages
(mamirolle, polinois,
grimont, cancoillotte)



RENDEZ-VQUS
MARDI 24 FEVRIER

> Une journée entiére sera proposée aux jeunes par
I'enseignement agricole afin de leur faire connaitre la vie dans
les établissements, les formations, les métiers et les secteurs
qui recrutent. Cette année la mobilité internationale

des jeunes apprenants sera a I'honneur. Rencontres, films,
témoignages illustreront des tables rondes.

Des établissements
sur I'ensemble
du territoire

189

exploitations

agricoles
publiques
18M
hectares
cultivés

ot

technologiques

| S

438

sites
de formation
d’apprentis

établissements

(1) 88 LEGTA Lycée d’enseignement
général et technologique agricole

52 LEGTPA Lycée d’enseignement général,
technologique et professionnel agricole
75 LPA Lycée professionnel agricole

1 LP Lycée professionnel

(2) 189 CNEAP Conseil
55] sites

national de I’enseignement
de formation

agricole privé
364 UNMFREO
professionnelle
continue

Union nationale

des maisons familiales
rurales d’éducation
et d’orientation

42 UNREP

Union nationale
rurale d’éducation
et de promotion

3 non affiliés

®

814
{508

publics

3i é%?% 2? ag O

+ de 50 réseaux

thématiques
et géographiques
Les réseaux nationaux de I'enseignement agricole
constituent des dispositifs originaux s'appuyant
sur des animateurs travaillant dans
les établissements. Ce sont des creusets
de créativité collective pour
des projets innovants dans
les territoires.

Plus de 470 000

éleves, étudiants, apprentis,
stagiaires de la Formation continue

171374 16452
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37701

éleves étudiants apprentis
dans I'enseignement  dans I'enseignement dont 749 dans
technique® supérieur long® dont ’enseignement

+ de 35 % de boursiers supérieur(®

d’enseignement
supérieur agricole

12 établissements publics
d’enseignement supérieur
agronomique, vétérinaire et paysager
Tinstitut & vocation
euroméditerrannéenne

7 écoles d’ingénieurs sous contrat
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244967 a

stagiaires® 52 % 4 8 %

de la formation
Filles Gargons

professionnelle
continue®)
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'ETABLE

Nos produits agricoles, contrélés a chaque stade de la production, du champs a I'assiette,
garantissent un niveau de sécurité sanitaire parmi les meilleurs au monde. Les contrdles se
déploient de la surveillance des végétaux a celle des animaux, en passant par les chaines
d'abattage et la transformation des denrées jusqu'aux réseaux de distribution. Des anima-
teurs et des jeunes vétérinaires expliqueront aux visiteurs la tragabilité, la boucle d'oreille,
le passeport des bovins ou encore I'étiquetage des ceufs.

EN DIRECT DU STAND

L'ETABLE - DES QONTROLES SANITAIRES
DE LA FOURCHE A LA FOURCHETTE

A quoi sert la boucle d'oreille des animaux de la ferme ? Pourquoi
les bovins ont-ils un passeport ? A quoi correspondent les numéros
sur les ceufs ? Comment soigne-t-on les animaux de compagnie et
d'élevage ? Comment traque-t-on les bactéries pour éviter qu'elles
ne finissent dans votre assiette ? Enfilez vos charlottes, chaussez
vos pédisacs, et aprés vous étre désinfecté les mains, entrez dans
notre étable comme un véritable inspecteur vétérinaire.

& LE SAVIEZ-VOUS 1

: Une alerte sanitaire est déclenchée lorsqu'un professionnel

: (agriculteur, industriel, restaurateur...) constate un probléme

sur ses produits lors d'un autocontréle : bactéries présentes

¢ en trop grandes quantités (listeria, salmonelles, e.coli), défaut
de stérilisation d'une boite de conserve, corps étranger dans
un aliment...

Une alerte peut aussi étre déclenchée par des plaintes de
1 consommateurs, le signalement d'infections alimentaires,
ou suite a une inspection. Le professionnel est alors tenu de
. retirer immédiatement le produit et d'informer les
: consommateurs.




LA SECURITE SANITAIRE
DES ALIMENTS
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SOURCE : DIRECTION GENERALE DE LALIMENTATION — NOV 2014
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+de +de établissements  +de Coit total
exploitations de transformation, inspecteurs vétérinaires de linspection
agricoles distribution et de restauration dans les services sanitaires habilités sanitaire :
a controler a contréler déconcentrés par UEtat millions d'€/an

e

0U S'EFFECTUENT LES CONTROLES?

o EN CAS DE NON-RESPECT DES REGLES OU EN CAS DE NON-CONFORMITES

Les opérateurs peuvent étre sanctionnés par des amendes, des procés-verbaux,
le retrait du marcheé ou la destruction de denrées, voire par des suspensions d'agrément ou des fermetures.
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Climat Cop21

En préparation a la conférence, le ministére de I'Agriculture, le ministére des Affaires étrangéres
et le CENECA ont organisé un forum international agriculture et climat en présence du Président
de la République et des ministres européens de 'agriculture.

Vendredi 20 février

Signature des premiers GIEE

Inauguration du Salon international de I'agriculture par Monsieur le Président de la République
et signature des premiers groupements d’intérét économique et environnemental (GIEE) en
présence de Stéphane Le Foll, ministre de I'Agriculture, de I'Agroalimentaire et de la Forét.

Samedi 21 février

—_—

Pavillon France

19h30 Lancement du Pavillon France a I'exposition universelle de Milan 2015 en présence
de Laurent Fabius, ministre des Affaires étrangeres et du Développement international,
et Emmanuel Macron, ministre de I’Economie, de I'Industrie et du Numérique.

Mardi 24 février

Journée Enseignement agricole

Matin de dialogue citoyen avec les jeunes de I'enseignement agricole en présence
de Stéphane Le Foll et Najat Vallaud-Belkacem, ministre de I'Education nationale.

Stand du ministere.
16h30 Table ronde avec les jeunes européens Programme Erasmus+ avec Stéphane Le Foll

Mardi 24 février

Journée Alimentation

Présentation des lauréats de I'appel a projets pour le programme national de I'alimentation.

Vendredi 27 février
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« Prendre le temps de se réunir, d’aller a la rencontre de I'autre, simplement, pour échanger et partager
ensemble un bon repas. »

C'est le sens de l'initiative de Stéphane Le Foll intitulée La Grande Tablée qui a pour objectif
de valoriser la transmission de notre patrimoine culinaire et de rassembler autour d'une grande table
et d’un repas partagé, toutes les générations.

Cette nouvelle édition de La Grande Tablée est organisée par le ministére de I’Agriculture
sur le theme “les fromages a I’honneur”, avec le soutien de ces partenaires.
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EN DIRECT DU SALON

|’actualité du ministere

— > dans le magazine alim’agri

PRODUIT EN FRANCE
Numeéro spécial SIA 2015

Alim'agri fait peau neuve !

D'un format plus petit, cette nouvelle formule du magazine du ministeére fait

la part belle a la photo et aux témoignages de terrain.

A découvrir dans ce numéro : le "Produit en France" qui s'affiche & I'Exposition
universelle de Milan, occasion de passer en revue ce que la France a

de meilleur a offrir, du champ a I'assiette, du producteur au consommateur,

du paysan au gourmet...

Pour s'abonner au magazine : alimagri@agriculture.gouv.fr

=% PO MLAND 2015 LE PAVILLON FRANCE

Suivez toute notre actualité en direct
du salon sur:

—> en temps reel

L . . agriculture.gouv.fr
Reportages, interviews, ateliers de cuisine,

dégustations de produits des lycées agricoles, alimentation.gouv.fr

interview des médaillés du Concours général

agricole, trophées des lycées, mais aussi u twitter.com/Min_Agriculture
astuces anti-gaspi, infographies, quiz

et jeux-concours... n facebook.com/alimagri

minagriculture.tumblr.com
agripicture.fr le photoblog

> sur le mur
d’images

Le stand sera équipé d’un écran géant sur lequel les visiteurs pourront suivre en direct les événements
ou bien visionner des clips vidéos décrivant les missions du ministere.



AGENDA DU MINISTRE

(sous réserve de modifications)

Inauguration du Salon international de I'agriculture par
le Président de la République

Inauguration du Salon international du machinisme
agricole (SIMA)

Visite du Salon international de I’agriculture avec le
Premier ministre
Inauguration de la ferme de I’Odysée végétale

Dans le cadre de la journée de I’enseignement
agricole, conférence en présence de Najat Vallaud-
Belkacem, ministre de I’Education nationale

................................................................................

Rencontre avec les jeunes européens de
I'enseignement agricole, en présence de Geneviéve
Fioraso, secrétaire d'Etat & I'Enseignement supérieur
et a la Recherche

................................................................................

Lancement de ['université en ligne AGREENIUM
en présence ’Emmanuel Macron, ministre de I’Economie,
de I'Industrie et du Numérique, Axelle Lemaire, secrétaire
d’Etat en charge du numérique et Geneviéve Fioraso

................................................................................

Apéritif franco-italien “En route pour Mllan
(sur invitation)

Traite en présence de Claude Bartolone,
président de ’Assemblée nationale

................................................................................

Remise des prix du Concours général agrlcole
et signature du contrat d'objectifs et de performance en
présence de Georges Pau-Langevin, ministre des Outre-mer,
sur le stand de I'Office de développement de I'économie
agricole des départements d'Outre-mer (ODEADOM)

Visite du Salon international de I’agriculture en présence
de Matthias Fekl, secrétaire d'Etat chargé du Commerce
extérieur, de la Promotion du tourisme et des Frangais
de I'étranger

................................................................................

Visite du hall équin en présence de Patrick Kanner
ministre de la Ville, de la Jeunesse et des Sports

................................................................................

La Grande Tablée sur le théme “Les fromages
a ’lhonneur” (sur invitation)

CALENDRIER
DES ANIMATIONS
SUR LE STAND

(sous réserve de modifications)

PAVILLON 4 « ALLEE C * STAND 140

Ateliers cuisine avec la Fédération frangaise de cuisine
amateur (FFCA)

Animation INAO autour des signes officiels de la qualité
et de l'origine
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Liberté « Egalité « Fraternité
REPUBLIQUE FRANGAISE

MINISTERE
DE L'AGRICULTURE
DE L'AGROALIMENTAIRE
ET DE LA FORET

CONTACTS PRESSE

Service de presse du ministére de I’Agriculture

tél. 01 49 55 60 11

Véronique Lopes - tél. 01 49 5559 82 / 06 83 83 99 20
veronique.lopes@agriculture.gouv.fr

Alise Ozolina - tél. 01 49 55 44 48 / 06 21 08 40 11
alise.ozolina@agriculture.gouv.fr





